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Nioto Wine Growp

Escola do vinho Miolo
- Porto Alegre/RS -
A elegante sala de degustacio de Porto Alegre foi criada especialmente para os cursos de degustacio, e possui todo o
conforto para que os participantes possam apreciar ¢ identificar os aromas e sabores ocultos, conhecendo os rituais que

envolvem a arte de degustar vinhos! Venha sentir o clima da serra sem sair de Porto Alegre!
Veja abaixo os cursos oferecidos e o calendario 2012!

Curso de Degustagio de Vinhos

Ministrante: O endlogo Alvaro Zavarise Domingues

Programa:
. A historia da uva e do vinho
. Elaboracao de Vinhos
. Andlise Sensorial
. Servico do Vinho
. Harmonizacio Enogastronomica

. Degustacio diddtica
O curso tem a duragio de 4 horas e seriao degustados 07 produtos da Miolo Wine Group.
Local: Rua Dom Pedro II, 1103 - Bairro Higienopolis - Porto Alegre/RS.
Valor: R$ 120,00 por pessoa

(Incluso toda a programagao, Manual do Vinho e certificado de participagio).

Curso Terroirs do Brasi/

Ministrante: O enologo Alvaro Zavarise Domingues
Programa:

. Regioes Brasileiras produtoras de uva e vinho
- Solo / clima/ variedades /caracteristicas de cada regiao
. Degustaciao didatica de vinhos das regioes

O curso tem a durag¢io de 4 horas e serdo degustados produtos da Miolo Wine Group.

Local: Rua Dom Pedro II, 1103 - Bairro Higienopolis - Porto Alegre/RS.
Valor: R$ 120,00 por pessoa

(Incluso toda a programagio, Manual do Vinho e certificado de participagio).

Dia Més Curso

3 Abril Degustagéio de Vinhos
12 Abril Terroirs do Brasil

3 Maiio Degustacéio de Vinhos
8 Maio Terroirs do Brasil

5 Junho Degustagéio de Vinhos
12 Junho Terroirs do Brasil

3 Julho Degustagéio de Vinhos
5 Julho Terroirs do Brasil

7 Agosto Degustagéio de Vinhos
9 Agosto Terroirs do Brasil

Ll Setembro Terroirs do Brasil

14 Setembro | Degustagéio de Vinhos
2 Outubro Degustagéio de Vinhos
4 QOutubro Terroirs do Brasil

6 Novembro | Degustagéio de Vinhos
8 Novembro Terroirs do Brasil

Contato para reservas e mais informacoes: (51) 2108.0150 ¢/ Clarissa, ou pelo e-mail: miolors@miolo.com.br
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